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1. DATOS BASICOS DEL TFG:

Titulo: DETERMINACION DE LA ACIDEZ TOTAL EN ZUMOS DE FRUTA MEDIANTE UN SENSOR PORTATIL
DE FIBRA OPTICA

Descripcion general (resumen y metodologia):

Una demanda actual que la sociedad y sobre todo, el sector productivo, le hace a los quimicos
analiticos es el desarollo de metodologias de analisis rapidas, baratas y sobre todo que sean
amigables con el medio ambiente. En este contexto el desarrollo de nuevos sensores ocupan un
puesto muy importante. En el presente TFG se propone la aplicacién de un sensor desarrollado
recientemente en el Departamento de Quimica Analitica, para comprobar su aplicabilidad a la
determinacién en zumos de frutas de la acidez total expresada en g/L de acido citrico.

Para desarrollar este TFG, el alumno aplicard la siguiente metodologia:

Buscar documentacién y normas relacionadas con los zumos de frutas.

Adquirir los zumos de frutas seleccionados.

Poner a punto el método oficial de determinacién de la acidez total.

Familiarizarse con la metodologia de medida empleada para la determinacién de la acidez total en
zumos de fruta.

Analizar la acidez total por ambos métodos.

Validar la viabilidad del sensor para determinar la acidez total en zumos de fruta

Tipologia: Trabajos experimentales, de toma de datos de campo o de laboratorio.
Objetivos planteados:

- Establecer una funcién de calibraciéon de la respuesta del sensor frente a la concentraciéon de
acido citrico.

- Seleccionar y adquirir diferentes zumos de frutas comerciales.

- Determinar la acidez total de los zumos adquiridos con el método oficial existente para los zumos
de frutas.

- Determinar la acidez total de los zumos adquiridos mediante el sensor desarrollado.

- Comparar los resultados obtenidos mediante el método oficial y el sensor empleado.

Bibliografia basica:

Articulos cientificos relacionados con el empleo de sensores
CODEX ALIMENTARIUS.
Legislaciéon europea y nacional sobre zumos de frutas.

Recomendaciones y orientaciones para el estudiante:

Se recomienda que los alumnos que opten a la realizacién de este TFG hayan cursado y aprobado
las asignaturas obligatorias de Quimica Analitica existentes hasta el tercer curso del grado. Asi
mismo también se recomiendan que estén matriculados en la asignatura optativa de cuarto curso:
LABORATORIO DE QUIMICA ANALITICA

Plazas: 1

2. DATOS DEL TUTOR/A:

Nombre y apellidos: ANTONIO GONZALEZ CASADO




Ambito de conocimiento/Departamento: QUIMICA ANALITICA

Correo electrénico: agcasado@ugr.es

3. COTUTOR/A DE LA UGR (en su caso):

Nombre y apellidos: ANTONIO LUIS MEDINA CASTILLO
Ambito de conocimiento/Departamento: QUIMICA ANALITICA

Correo electrénico: antonioluismedina@ugr.es

4. COTUTOR/A EXTERNO/A (en su caso):

Nombre y apellidos:

Correo electronico:

Nombre de la empresa o institucion:
Direccion postal:

Puesto del tutor en la empresa o institucion:

Centro de convenio Externo:

5. DATOS DEL ESTUDIANTE:

Nombre y apellidos:

Correo electronico:
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