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1. DATOS BASICOS DEL TFG:

Titulo: Harina de insecto como fuente proteica alternativa en acuicultura: efecto sobre el perfil
metabdlico y organizacién histolégica en el higado de dorada (Sparus aurata).

Descripcion general (resumen y metodologia):

La harina de insectos estad considerada hoy en dia como una prometedora fuente de proteinas en la
dieta de diferentes modelos animales, incluidos los peces. En acuicultura, tradicionalmente se ha
utilizado la proteina procedente de harina de pescado en la elaboracién de piensos, pero su alto
coste, el agotamiento de recursos naturales y su elevado impacto ambiental, hacen necesaria la
blsqueda de fuentes alternativas. En el presente estudio se evaluard el efecto de la incorporacién
de harina de insecto (procedente de la mosca soldado negra; Hermetia illucens) en el pienso de la
dorada (Sparus aurata). Dado que el higado es un érgano que puede verse altamente influenciado
por el perfil nutricional de la dieta, se analizardn las principales enzimas implicadas en el
metabolismo lipidico y de aminoacidos. Finalmente, la evaluacion histolégica de posibles
alteraciones en la citoarquitectura hepética serd determinante a la hora de valorar la idoneidad del
uso de harina de insecto en pienso para acuicultura.

La metodologia se centra en el disefio de 4 dietas experimentales para dorada con diferente nivel
de inclusién harina de insecto (control, 50, 75 y 100 %). Tras un periodo experimental de
alimentacion de los animales, se realizard una evaluaciéon enzimatica y estudio histoldgico en tejido
hepético.

Tipologia: Trabajos experimentales, de toma de datos de campo o de laboratorio.
Objetivos planteados:

Objetivo 1. Evaluar la morfologia y citoarquitectura hepatica den doradas (Sparus aurata)
alimentadas con harina de insecto.

Objetivo 2. Analizar el efecto de la harina de insecto en la actividad de las principales enzimas
implicadas en el metabolismo lipidico y aminoacidico del tejido hepatico de la dorada (Sparus
aurata).
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Recomendaciones y orientaciones para el estudiante:

Conocimientos basicos de histologia y del papel de las principales enzimas implicadas en el
metabolismo intermediario.
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2. DATOS DEL TUTOR/A:

Nombre y apellidos: CRISTINA ELENA TRENZADO ROMERO
Ambito de conocimiento/Departamento: BIOLOGIA CELULAR

Correo electronico: ctrenzad@ugr.es

3. COTUTOR/A DE LA UGR (en su caso):

Nombre y apellidos:
Ambito de conocimiento/Departamento:

Correo electronico:

4. COTUTOR/A EXTERNO/A (en su caso):

Nombre y apellidos:

Correo electronico:

Nombre de la empresa o institucion:
Direcciéon postal:

Puesto del tutor en la empresa o institucion:

Centro de convenio Externo:

5. DATOS DEL ESTUDIANTE:

Nombre y apellidos: PAULA GARCIA SEGADO

Correo electrénico: pgasega@correo.ugr.es
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