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1. DATOS BASICOS DEL TFG:

Titulo: Caracterizacidon de compuestos procedentes de un extracto de cacao en muestras sanguineas
mediante HPLC-MS.

Descripcion general (resumen y metodologia):

Este Trabajo Fin de Grado se enmarca en las dreas de metaboldmica, las técnicas analiticas
avanzadas y el estudio de compuestos bioactivos. Los compuestos bioactivos presentes en
matrices vegetales, como el cacao, han despertado un creciente interés cientifico por sus posibles
efectos beneficiosos sobre la salud. En particular, se ha demostrado que el cacao posee
propiedades antioxidantes, antiinflamatorias y cardioprotectoras, entre otras, asociadas
principalmente a su contenido en flavonoides como la epicatequina. Estas propiedades funcionales
han sido objeto de numerosos estudios que buscan establecer su relacién con el consumo regular
de cacao o productos derivados.

A pesar del conocimiento existente sobre la composicién fitoquimica de los extractos de cacao,
muchos de los compuestos presentes en los extractos originales, tras su ingesta, pueden sufrir
procesos de metabolizacién que modifican su estructura, dando lugar a metabolitos con diferente
actividad biolégica. Por ello, resulta fundamental estudiar no solo los compuestos originales, sino
también sus metabolitos presentes en el organismo para comprender su biodisponibilidad,
distribucién y posible efecto fisiolégico.

En este contexto, el objetivo de este TFG es caracterizar los compuestos derivados de un extracto
de cacao en muestras de plasma sanguineo, que han sido tomadas a diferentes tiempos en un
modelo animal tras recibir la ingesta del extracto. Para llevar a cabo el TFG, se empleard
cromatografia liquida de alta resolucién acoplada a espectrometria de masas con analizador de tipo
cuadrupolo-tiempo de vuelo (HPLC-QTOF-MS). La metodologia incluird el tratamiento y preparacién
de muestras de plasma para su analisis instrumental, seguido del procesamiento e interpretacién
de los datos obtenidos. De esta manera, se pretende identificar y caracterizar los metabolitos
derivados del extracto de cacao, aportando informacién relevante sobre su comportamiento en el
organismo y su potencial como compuestos bioactivos.

Tipologia: Trabajos experimentales, de toma de datos de campo o de laboratorio.
Objetivos planteados:

El objetivo principal se basa en identificar compuestos procedentes de un extracto de cacao en
muestras de plasma sanguineo mediante cromatografia de liquidos de alta resolucién acoplada a
espectrometria de masas.
Para alcanzar dicho objetivo ser plantean los siguientes objetivos secundarios:

1) Tratar muestras bioldégicas de plasma sanguineo.

2) Analizar las muestras de plasma sanguineo mediante cromatografia de liquidos acoplada

a espectrometria de masas de alta resolucién (HPLC-ESI-QTOF-MS).
3) Tratary procesar los datos adquiridos mediante HPLC-ESI-QTOF-MS.
4) Identificar los compuestos detectados procedentes del extracto de cacao.

Bibliografia basica:

Recomendaciones y orientaciones para el estudiante:
Se recomienda haber cursado y superado la asignatura Quimica Analitica IV.

Plazas: 1




2. DATOS DEL TUTOR/A:

Nombre y apellidos: ALVARO FERNANDEZ OCHOA
Ambito de conocimiento/Departamento: QUIMICA ANALITICA

Correo electrénico: alvaroferochoa@ugr.es

3. COTUTOR/A DE LA UGR (en su caso):

Nombre y apellidos: MARIA DE LA LUZ CADIZ GURREA
Ambito de conocimiento/Departamento: QUIMICA ANALITICA

Correo electronico: mluzcadiz@ugr.es

4. COTUTOR/A EXTERNO/A (en su caso):

Nombre y apellidos:

Correo electrdnico:

Nombre de la empresa o institucion:
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