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1. DATOS BÁSICOS DEL TFG:

Título: Selección de las membranas y/o resinas de intercambio iónico más adecuadas para la
separación de saponinas de los extractos de quinoa

Descripción general (resumen y metodología):

Se realizarán experimentos de extracción de quinoa a partir de cascarilla de la quinoa utilizando
mezclas de alcohol-agua, microondas y/o ultrasonidos para obtener las condiciones en las que se
obtienen los máximos rendimientos en la extracción.
Para la separación de las saponinas de los extractos obtenidos se realizarán experimentos con
diferentes membranas (Microfiltración- Ultrafiltración- Nanofiltración) de distintos cortes
moleculares (MWCO): 100 KDa, 50 KDa, 30 KDa, 10 KDa y 3 KDa para la selección de aquella que
nos permita la máxima separación y/o con diferentes resinas de intercambio iónico Dowex
21KXLT® (base fuerte) y Dowex66® (base débil).
 
 

Tipología: Trabajos experimentales, de toma de datos de campo o de laboratorio.

Objetivos planteados:

1. Obtención de saponinas a partir de la cascarilla de la quinoa
2. Selección de la membrana de filtración y/o resina de intercambio iónico más adecuada para

la separación de las saponinas de los extractos obtenidos.
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Recomendaciones y orientaciones para el estudiante:

Interés por el trabajo en el laboratorio.
Capacidad de trabajo autónomo y de resolución de problemas

Plazas: 1

2. DATOS DEL TUTOR/A:

Nombre y apellidos:  ANA ISABEL GARCÍA LÓPEZ

Ámbito de conocimiento/Departamento: INGENIERÍA QUÍMICA

Correo electrónico: anaigl@ugr.es

3. COTUTOR/A DE LA UGR (en su caso):

Nombre y apellidos:  JAVIER MIGUEL OCHANDO PULIDO

Ámbito de conocimiento/Departamento: INGENIERÍA QUÍMICA

Correo electrónico: jmochandop@ugr.es

4. COTUTOR/A EXTERNO/A (en su caso):

Nombre y apellidos:

Correo electrónico:

Nombre de la empresa o institución:

Dirección postal:

Puesto del tutor en la empresa o institución:

mailto:anaigl@ugr.es
mailto:jmochandop@ugr.es


Centro de convenio Externo:

5. DATOS DEL ESTUDIANTE:

Nombre y apellidos: 

Correo electrónico:


