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1. DATOS BÁSICOS DEL TFG:

Título: Optimización de parámetros para la detección de enfermedades fúngicas y micotoxinas en
manzanas utilizando imágenes hiperespectrales.

Descripción general (resumen y metodología):

Las manzanas son susceptibles a infecciones fúngicas, y en particular, el corazón mohoso (CM) es
una de gran relevancia y difícil detección. El principal género responsable de CM es Alternaria,
capaz de producir micotoxinas: metabolitos secundarios tóxicos. Dada la difícil detección de la
enfermedad, y el riesgo de acumulación de micotoxinas, es necesario investigar métodos no
destructivos para la detección de CM y las micotoxinas asociadas.

Tipología: Trabajos experimentales, de toma de datos de campo o de laboratorio.

Objetivos planteados:

Esta tesis final de grado se focalizará en la optimización de parámetros para la detección de CM y
micotoxinas utilizando las imágenes hiperespectrales como método no destructivo. A su vez, se
validarán los resultados utilizando cromatografía de alta eficiencia acoplada a espectrometría de
masas (HPLC-MS/MS).
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Recomendaciones y orientaciones para el estudiante:
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