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MEMORIA DE LA PROPUESTA DE TFG 

Introducción. 

El aceite de oliva es un producto de gran importancia en nuestro país, siendo uno de los sectores agroalimentarios 
más relevante a nivel económico. La calidad de este alimento en todas sus categorías comerciales está estrictamente 
regulada. Para establecer la categoría comercial de este producto (virgen extra, virgen u oliva) es necesario 
caracterizarlo mediante la determinación de una serie de parámetros físico-químicos, así como llevar a cabo un 
análisis organoléptico. Dos de las características de calidad que definen la categoría comercial del aceite de oliva son 
la acidez (ácidos grasos libres) y el índice de peróxidos.  
Para realizar este trabajo se seleccionarán aceites de oliva de diferentes categorías comerciales (virgen extra, virgen 
y oliva) y se determinará la acidez y el índice de peróxidos. Con los resultados obtenidos, y de acuerdo con la 
legislación vigente, se comprobará la conformidad del etiquetado de los aceites. 

Objetivos. 

- Conocer la legislación que regula las normas de calidad de los aceites de oliva 
- Determinar la acidez y el índice de peróxidos de diferentes aceites de oliva mediante los métodos analíticos 

de control oficiales  
- Realizar un control de la conformidad de los aceites analizados y dictaminar si cumplen la legislación en 

cuanto a los dos parámetros de calidad determinados 

Resumen de los trabajos a realizar por el estudiante/Plan de trabajo. 

- Búsqueda de la legislación vigente aplicable a aceites de oliva y los métodos analíticos oficiales vigentes 
para determinar acidez e índice de peróxidos  

- Determinación del grado de acidez y el índice de peróxidos de los aceites de acuerdo al método analítico 
oficial 

- Obtención de conclusiones sobre la conformidad del etiquetado de cada muestra según los resultados 
obtenidos 

 
 

Una vez cumplimentado deberá ser enviado junto con el resto de las propuestas del departamento en formato 
pdf (Word transformado en pdf, NO escaneado) al correo: gradoquimica@ugr.es. El nombre de cada fichero 
debe de coincidir con el código del TFG. 

 

 

TIPOLOGÍA(2) 

A. Trabajos de investigación con orientación básica o aplicada, cuya temática se relacione con los contenidos de la 
titulación, como:  

 

A1. Estudio de casos, teóricos o prácticos, relacionados con la temática del Grado, a partir de material ya 
disponible en los Centros.  

A2. Trabajos experimentales, de toma de datos de campo, de laboratorio, etc.  
A3. Elaboración de guías prácticas relacionadas con la temática del Grado.  

 

B. Trabajos científico-técnicos representativos del ejercicio profesional para el que capacita la titulación, como:  
 

B1. Elaboración de un informe o un proyecto de naturaleza profesional.  
B2. Elaboración de un plan de empresa.  
B3. Simulación de encargos profesionales.  

 

C. Trabajos bibliográficos (C) 
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