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MEMORIA DE LA PROPUESTA DE TFG

Introduccion.

En los ultimos afios ha surgido un creciente interés orientado hacia soluciones centradas en una economia circular
sobre los subproductos del sector alimentario, entre los que se encuentran la industria de transformacion
hortofruticola y oleicola. A dia de hoy, estos subproductos derivados de este procesado son considerados residuos y
tratados como tal, lo que supone un gran problema tanto econémico como medioambiental para las empresas de
estos sectores.

Por otro lado, es conocido el potencial bioactivo y la riqueza de diferentes familias de compuestos presentes en estos
subproductos agroalimentarios, tanto a nivel nutricional como fitoquimico. En este sentido, diversos estudios han
evidenciado la presencia de dichos compuestos en numerosos subproductos alimentarios, poniendo de manifiesto su
potencial revalorizacion como fuente de tales sustancias, muchas de las cuales han demostrado un gran potencial
bioactivo para prevenir el desarrollo de numerosas patologias de gran prevalencia entre la poblacion (enfermedades
cardiovasculares, inflamatorias intestinales, obesidad,...).

Todo esto hace que, en la actualidad, estos subproductos sean una matriz de enorme interés para su uso como
fuente de compuestos nutricionalmente interesantes o con gran potencial bioactivo, repercutiendo con ello en su
revalorizacion, sobre todo en mercados de clara expansion como el de alimentacion funcional, nutracéutico y
farmacéutico. No obstante, dentro de la comunidad cientifica, existe la imperiosa necesidad de identificar y cuantificar
el contenido en dichos compuestos diana en diferentes subproductos de industrias transformadoras para estudiar la
potencialidad de dicha revalorizacion.

Objetivos.

- Puesta a punto de metodologias analiticas 6ptimas para el analisis de los compuestos de interés en subproductos
agroalimentarios.

- Determinacién del contenido en compuestos bioactivos o nutricionalmente relevantes presente en subproductos de
la industria agroalimentaria.

Resumen de los trabajos a realizar por el estudiante/Plan de trabajo.

Busqueda bibliogréafica de los compuestos mas relevantes presentes en los subproductos a estudiar.
Puesta a punto de metodologias analiticas éptimas para tales determinaciones.
Muestreo y tratamiento de muestra 6ptimo.

Determinacion del contenido de los compuestos de interés mediante técnicas analiticas optimizadas (Opticas y/o
separativas).

Obtencidn de conclusiones sobre el potencial aprovechamiento de esos subproductos.

Una vez cumplimentado deberéd ser enviado junto con el resto de las propuestas del departamento en formato
pdf (Word transformado en pdf, NO escaneado) al correo: gradoguimica@ugr.es. El nombre de cada fichero

debe de coincidir con el codigo del TFG.

TIPOLOGIA®

A. Trabajos de investigacion con orientacion basica o aplicada, cuya tematica se relacione con los contenidos de la

titulacion, como:

Al. Estudio de casos, tedricos o practicos, relacionados con la tematica del Grado, a partir de material ya

disponible en los Centros.
A2. Trabajos experimentales, de toma de datos de campo, de laboratorio, etc.
A3. Elaboracién de guias préacticas relacionadas con la temética del Grado.

B. Trabajos cientifico-técnicos representativos del ejercicio profesional para el que capacita la titulacién, como:
B1. Elaboracién de un informe o un proyecto de naturaleza profesional.
B2. Elaboracion de un plan de empresa.
B3. Simulacién de encargos profesionales.

C. Trabajos bibliogréaficos (C)
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