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1.DATOS DEL TFG OFERTADO:

Titulo: Andlisis de biocatalizadores para formulaciones detergentes

Introduccién: El empleo de enzimas en formulaciones detergentes presenta multiples ventajas,
entre otras: mejora de la limpieza, reduccion de los tiempos de lavado, del consumo de agua y de
la cantidad de detergente necesarios, reduccion de las temperaturas de lavado propiciando un
ahorro energético, sustitucién de agentes quimicos perjudiciales para el medioambiente, uso
condiciones de lavado mas suaves, son obtenidas de fuentes renovables, son biodegradables y no
afectan negativamente a los procesos de tratamiento de aguas residuales. Los componentes de
las formulaciones detergentes pueden afectar a las enzimas, alterando su estructura global o
modificando su centro activo, disminuyendo su actividad y por tanto el rendimiento del proceso de
limpieza. Estas alteraciones pueden producirse tanto durante el proceso de lavado, como durante
el almacenamiento a lo largo de su vida util.

Objetivo: Caracterizacién de enzimas para su empleo en formulaciones de limpieza para la
eliminacion de suciedades alimentarias.

Plan de trabajo:

e Reuvision bibliografica

e Puesta a punto de métodos de ensayo

e Estudio de la influencia de condiciones de operacion (ejp: pH, T) sobre la actividad
enzimatica

e Estudio de la influencia de componentes de formulaciones detergentes, tales como
tensioactivos idnicos y no iénicos, sobre la actividad enzimatica

e Analisis y discusién de los resultados

Tabla de actividades y dedicacion

. Planteamiento, orientacion, supervision, y
estimada: L : 20
preparacion de la memoria
Preparacion de la memoria 9
Desarrollo del trabajo 120
Exposicion del trabajo 1
TOTAL (6 ECTS) 150 horas

OFERTADO POR:
Profesor del Departamento
Profesor del Departamento junto con Empresa o Institucién
Propuesto por alumno (*)
(*) En el caso de TFG propuesto por alumno, por favor completar la siguiente informacién sobre el
mismo:
Apellidos: Nombre:
e-mail institucional:




N

. MODALIDAD:

Estudio de casos, tedricos o practicos, bibliograficos relacionados con la tematica del Grado
Elaboracién de un informe o un proyecto de naturaleza profesional

Elaboracién de un plan de empresas

Simulacién de encargos profesionales

Trabajos experimentales, de toma de datos. [x]
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Trabajos derivados de la experiencia desarrollada en practicas externas.

3. COMPETENCIAS Y RESULTADOS DEL APRENDIZAJE:

COMPETENCIAS:

- CG1 - Capacidad para la modelizacidn, simulacién y optimizacién de procesos y productos
biotecnoldgicos.

- CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacidn de una forma
profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboraciény
defensa de argumentos vy la resolucién de problemas dentro de su area de estudio.

- CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre
temas relevantes de indole social, cientifica o ética.

- CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un
publico tanto especializado como no especializado

- CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para
emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia

- CT1 - Capacidad de andlisis y sintesis

- CT2 - Capacidad de organizar y planificar

- CT3 - Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica y de resolver problema

- CT4 - Capacidad de comunicar de forma oral y escrita en las lenguas del Grado

- CT5 - Razonamiento critico

- CT8 - Capacidad para la toma de decisiones

- CT9 - Capacidad de trabajar en equipo y en entornos multidisciplinares

- CE2 - Poseer habilidades matematicas, estadisticas e informaticas para obtener, analizar e
interpretar datos, y para entender modelos sencillos.

- CE3 - Saber buscar, obtener e interpretar la informacion de las principales bases de datos bioldgicos
(gendmicos, transcriptomicos, protedmicos, metaboldomicos y similares, derivados de otros analisis
masivos) y de datos bibliograficos, y usar herramientas bioinformaticas basicas.

- CE5 - Ser capaz de disefiar modelos simples para la experimentacién en un problema biotecnoldgico
y extraer resultados de los datos obtenidos.

- CE27 - Adquirir las habilidades necesarias para disefiar nuevos procesos biotecnolégicos mediante
la obtencién de productos con cualidades nuevas o mejoradas

RESULTADOS ESPERABLES DEL APRENDIZAIJE:

- Conocer y aplicar técnicas para la caracterizacidon de enzimas.

- Comprender y caracterizar los efectos de las condiciones de operacion sobre las enzimas.

- Comprender y caracterizar los efectos de componentes de formulaciones detergentes sobre las
enzimas.

- Conocer y aplicar modelos cinéticos de reacciones enzimaticas y determinar sus parametros
caracteristicos.

- Conocer y aplicar métodos de andlisis quimicos, fisicos y/o bioquimicos en el laboratorio.
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3. DATOS DEL TUTOR/A UGR:
Apellidos: MARTINEZ GALLEGOS Nombre: JUAN FRANCISCO
Teléfono: 958 24 15 50 e-mail: jfmart@ugr.es

**En el caso de trabajos desarrollados en Empresas u otras Instituciones ajenas a la Universidad de Granada, por favor
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