
   

1. DATOS DEL TFG OFERTADO: 

Título: Extracción de saponinas de las cascarillas de la quinoa 

 

 

Resumen (máx 250 palabras, estructurado en Introducción, Objetivos y Plan de trabajo): 

Introducción: En este trabajo, nos centraremos en la extracción de saponinas de residuos 
agrícolas (cascarilla de quinoa) para la revalorización de los mismos y evitar la utilización de otros 
productos que compiten con la alimentación animal y/o humana. 
Chenopodium quinoa Willd (quinoa) ha sido fuente de alimento durante milenios para la población 

nativa de la región de los Andes. Por su sabor amargo, las semillas de quinoa se comercializan sin 

su cubierta para consumo humano por lo que las cascarillas de quinoa son subproductos 

tensioactivos de la industria alimentaria de la quinoa cuya utilización conduciría a la revalorización 

de estos residuos por su aprovechamiento, por un lado, de las saponinas triterpénicas que 

contienen que presentan, entre otras, propiedades tensioactivas y bactericidas. 

Objetivo: Extracción de saponinas de la cascarilla de la quinoa para su revalorización al tratarse de 

un residuo de la industria agroalimentaria por su fuerte carácter amargo y tóxico. 

Pla de trabajo: 

1. Extracción de saponinas de la cascarilla de la quinoa con diferentes mezclas agua-

disolvente (etanol, metanol, éter, …). 

2. Estudio de la influencia de la temperatura y de la agitación en la extracción para las 

diferentes mezclas ensayadas. 

3. Determinación de la cantidad de saponinas extraídas por HPLC, espumas y método 

espectrofotométrico. 
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2. MODALIDAD:       5 
 

1. Estudio de casos, teóricos o prácticos, bibliográficos relacionados con la temática del Grado 

2. Elaboración de un informe o un proyecto de naturaleza profesional 
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3. Elaboración de un plan de empresas 

4. Simulación de encargos profesionales 

5. Trabajos experimentales, de toma de datos.   

6. Trabajos derivados de la experiencia desarrollada en prácticas externas. 

 

3. COMPETENCIAS Y RESULTADOS DEL APRENDIZAJE: 

 

CG2 - Capacidad para el análisis de estabilidad, control e instrumentación de procesos 

biotecnológicos.  

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocación de una forma 

profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboración y 

defensa de argumentos y la resolución de problemas dentro de su área de estudio  

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente 

dentro de su área de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexión sobre temas relevantes 

de índole social, científica o ética 

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir información, ideas, problemas y soluciones a un público 

tanto especializado como no especializado 

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para 

emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomía 

CT1 - Capacidad de análisis y síntesis  

CT2 - Capacidad de organizar y planificar 

CT3 - Capacidad de aplicar los conocimientos en la práctica y de resolver problemas  

CT4 - Capacidad de comunicar de forma oral y escrita en las lenguas del Grado  

CT5 - Razonamiento crítico  

CT7 – Sensibilidad hacia temas medioambientales 

CT8 - Capacidad para la toma de decisiones  

CT9 - Capacidad de trabajar en equipo y en entornos multidisciplinares  

CE34 - Identificar los valores éticos y sociales en conflicto en la aplicación de las biotecnologías.  

CE2 - Poseer habilidades matemáticas, estadísticas e informáticas para obtener, analizar e interpretar 

datos, y para entender modelos sencillos.  
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