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2.  MODALIDAD  (*):  
(*)  En  el  caso  de  trabajos  experimentales,  el  tutor  considera  conveniente  que  el  estudiante    
realice  el  taller  “Prevención  de  riesgos  y  eliminación  de  residuos  en  el  laboratorio”  
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(**)  En  el  caso  de  trabajos  desarrollados  en  Empresas  u  otras  Instituciones  ajenas  a  la  Universidad  de  Granada,  por  
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      TUTOR/A  DE  LA  EMPRESA  O  INSTITUCIÓN:    
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	curso: 2019-2020
	Dpto: Microbiología
	Código: MIC-19
	Título: Estudio de la diversidad de enterococos asociados a distintos tipos de quesos
	Resumen: Introducción
    El queso es un alimento de gran importancia económica en el sector alimentario en general y en el sector láctico en particular. Su importancia es histórica, ya que ha sido producido desde la antigüedad. Sin embargo, en todo este tiempo se ha elaborado mayoritariamente por un proceso puramente empírico. Es gracias al desarrollo de la microbiología cuando se empezó a comprender las bases biológicas de este alimento vivo. En este sentido, aún desconocemos gran parte de los factores que determinan el desarrollo de la microbiota secundaria (no iniciadora). Sin embargo, sabemos que la microbiota secundaria juega un papel importante en la maduración, la cual se asocia a la mayor valoración por parte de los consumidores de quesos artesanales y es responsable de las propiedades organolépticas finales. 
Objetivos
    En este trabajo se pretende estudiar los patrones de diversidad de la microbiota secundaria asociada a quesos elaborados con distintos tipos de leche: cabra, vaca y oveja. Para ello usaremos como microorganismo modelo el género Enterococcus, bacteria habitual en quesos artesanales maduros elaborados con leche cruda. 
Plan de trabajo
1. Extracción de DNA genómico de una colección de cepas de Enterococcus aislada de distintos tipos de quesos
2. Identificación de la diversidad de dichos aislados por técnicas moleculares, p.e. RAPD (Random Amplified Polymorphic DNA). 
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