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1. DATOS DEL TFG OFERTADO:

Titulo: Técnicas de fisiologia vegetal aplicadas a la poscosecha de frutos de Cucurbita pepo

Resumen (Introduccién, Objetivos y Plan de trabajo; max. 2.460 caracteres con espacios y fuente Arial 9):

En el grupo de investigacion en el que se va a realizar este trabajo se han realizado estudios relacionados con la calidad
postcosecha del fruto de calabacin en diferentes variedades comerciales durante su conservacion a 4 °C y se han
disefado distintas estrategias destinadas a aumentar la vida util del fruto. Se han detectado diferencias en la capacidad
de resistencia al frio entre las variedades estudiadas. Mediante analisis de RNAseq se han seleccionado una serie de
genes que pueden estar implicados en una mayor tolerancia al frio en este fruto durante su poscosecha, la implicacion
de estos genes en la poscosecha se podria evidenciar mediante el uso de transgénicos. También se estan poniendo a
punto distintos tratamienos que pueden mejorar la poscosecha en frio.

Objetivos: Estudios de distintas técnicas de fisiologia vegetal que contribuyan a mejorar la calidad del fruto de calabacin
durante su poscosecha, especialmente durante su frigoconservacion

Plan de trabajo: Realizacion de tratamientos, analisis de parametros de calidad del fruto, analisis fisioldgicos y
moleculares

Tabla de actividades y dedicacion estimada:

Planteamiento y desarrollo del trabajo 225
Elaboracién de la memoria 50
Preparacioén y ejecucion de la exposicion 25
TOTAL (12 ECTS) 300 horas

2. MODALIDAD (*):| Trabajo Experimental / de Investigacion

(*) En el caso de trabajos experimentales, el tutor considera conveniente que el estudiante
realice el taller “Prevencion de riesgos y eliminacién de residuos en el laboratorio”

3.DATOS DEL TUTOR/A UGR (**):

Apellidos: Garrido Garrido Nombre: Dolores

Teléfono: 43159 e-mail: dgarrido@ugr.es

(**) En el caso de trabajos desarrollados en Empresas u otras Instituciones ajenas a la Universidad de Granada, por
favor completar la siguiente informacion:

TUTOR/A DE LA EMPRESA O INSTITUCION:
Apellidos: Nombre:

Empresa / Institucion:

Teléfono: e-mail:

4. DATOS DEL ESTUDIANTE (***):

(***) Si ha sido acordado por el estudiante y profesor/a, por favor completar la siguiente informacion sobre el estudiante:
Apellidos: Egea Egea Nombre: M? del Mar

e-mail institucional: marizoa@correo.ugr.es
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