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Breve descripcion del trabajo:

Entre los distintos materiales que se estan desarrollando actualmente en el campo de Ia
Nanobiotecnologia (dedicada al uso de estructuras de escala nanométrica en contacto con material
biologico) existe gran interés por los sistemas coloidales disefiados para introducir fArmacos liposolubles
en el organismo con el objetivo de mejorar su distribucion y dosificacion y asi aumentar su eficacia
frente a la cura de distintos tipos de enfermedades como el cancer. Un ejemplo son las nanoemulsiones
de aceite de oliva, que se preparan con distintos tipos de tensioactivos que confieren a los sistemas la
estabilidad necesaria para que puedan actuar como transportadores. Dos de los emulsionantes que se
utilizan son el Pluronic F68, tensioactivo no idnico que aporta estabilidad de tipo estérico, y el Epikuron,
tensioactivo 16nico que aporta carga a la superficie de las nanoparticulas y por tanto estabilidad de tipo
eléctrico. En este trabajo se hara un analisis de como afecta la proporcion F68/Epikuron utilizada en la
sintesis a las propiedades coloidales del sistema (carga, tamafo, estabilidad en distintos medios y
estabilidad temporal). Para ello se utilizaran distintas técnicas basadas en dispersion de luz.

Objetivos planteados:

Estudiar el efecto de la proporcion de tensioactivo no idnico/tensioactivo ionico en las propiedades
coloidales (carga, tamafio y estabilidad) de nanoemulsiones de aceite de oliva.

Metodologia:

Se sintetizardn nanoemulsiones de aceite de oliva con distintas proporciones de tensioactivo no
ionico/tensioactivo i6nico y se medird, por un lado su carga electrocinética mediante la medida de la
movilidad electroforética y por otro lado su tamafio mediante dispersion de luz dinamica. Se analizara
como cambian estas propiedades con el tiempo y cuando el sistema se encuentra en distintos medios
modelo de condiciones fisiologicas. Por tanto el alumno o alumna adquirird competencias relacionadas
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con:
e Conocimiento del fundamento fisico en el que se basan dos técnicas de gran interés en
caracterizacion de tamafo de sistemas coloidales, dispersion de luz dindmica y electroforesis por

efecto Doppler de laser.

e Manejo de los dispositivos de medida Zetasizer NanoZeta ZS y 4700C de Malvern.

e Preparacion de nanoemulsiones.

e Busqueda bibliogréfica relacionada con el tema bajo estudio (revision en bases de datos).

o Realizacion de una memoria cientifica (redaccion de objetivos, estado actual de la investigacion
relacionada con el trabajo descrito, metodologia, comparacién de resultados y discusion,
conclusiones y bibliografia).
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