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UniVerSidad de Granada VINO DE GRANADA

PROGRAMA DE LAS JORNADAS

El vino como todas las grandes creaciones humdisa®e su culto, y en consecuencia, su
cultura. Para mejor disfrutar de los vinos hay igiearse en los secretos de la viticultura y de la
enologia (variedades de las que procede, métodemifieacion y crianza, valor gastrondmico)

y en los ritos de su degustacion. Color y olor Emnprimeros mensajes con los que el vino
seduce nuestros sentidos. El color es el rostrgide! leemos en él su edad, su caréacter. El olor,
al igual que el gusto, nos invita a conocer su®real ocultos, mas fugaces, evolutivos y
fluctuantes. Tenerlo presente en nuestras mesasmdsrma de disfrutarlo, de conocerle, y saber
jugar con sus sabores, con esas texturas resigossiadas de las duelas de roble, con los
gorgoteos silenciosos al servirse. Acercarlo aaldzry a la boca, impregnarnos de la gama de
aromas a flores y a frutas, que exhalan los “vij@eenes”, de especias, frutas confitadas, y
vainillas, los “vinos viejos”. De los sabores emasites, largos cremosos, profundos, de los
“vinos dulces”, que se fusionan en la memoria divstaon higos pasos, con datiles encurtidos,
orejones bien maduros y hasta regaliz. A partir adgii, serd cuando apreciemos sus

caracteristicas organolépticas y su versatilidad pearidar con cualquier comida.

las. JORNADAS DE ENOLOGIA VITICULTURA Y CATA, DE LO S
VINOS DE GRANADA CON (D. O. P.), EN LA FACULTAD DE CIENCIAS.

Calendario: 18, 20, 25, 27 de mayo y 1 de junio;
Horario: De 18’00 a 20’00 horas.

Cuadro de Ponentes y seminarios a impartir poexpertos en temas enoldgicos, vitivinicolas,
sensoriales, catas de vinos, gastronomicos Yy ranistas.

+ Dia 18 de mayo, martes, a las 1800 horas, inacgurae las Jornadas, en el Salon de
Grados con los seminarios:
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o “El apasionante mundo del vino” A cargo de Dionisio Antonio Carrillo Diaz
(endlogo-sumiller) nariz de oro y mejor catadoiEdparia en vinos franceses.

o “Aprender a catar vinos” A cargo de Dionisio Antonio Carrillo Diaz (endlogo-
sumiller) nariz de oro y mejor catador de Espafairos franceses.

- Cata: Analitica y sensorial de los Vinos de Gdanaon Denominacion de Origen
Protegida. (1 hora aprox.). Participacion de 2 Bade

% Dia 20 de mayo, jueves, a las 18°00 horas en @nS#t Grados: se impartiran los
seminarios:

o “De la uva a la copa, estilos de vinos’A cargo de. Francisco Javier Molina Castillo,
endlogo de la bodega Cuatro Vientos, “Marques dilatraviesa” (Alpujarra-Granada).

0 “La actualidad vitivinicola en Granada”, a cargo de Emilio Romero Granados,
Director Gerente, Bodegas Cortijo-Anchuron, Dar®@rapnada). Ingeniero Técnico
Agricola, (Asesor Técnico de la Delegacion Prowhde la Junta de Andalucia).

- Cata: Analitica y sensorial de los Vinos de Gdanaon Denominacién de Origen
Protegida. (1 hora aprox.). Participacion de 2 Bade

% Dia 25 de mayo, martes, a las 1800 horas, en @nS#e Grados se impartiran los
seminarios:

o “Armonia del vino y la comida” (maridajes), a cargo de Manuel Carrillo Diaz
Director Gerente de la Asociacion de Restaurantgamnjilleres de Andalucia (AGRAS)
y Experto Universitario en Gastronomia Enologiaugridion.

0 “ Vino y Gastronomia”, a cargo de Pablo Amate LoOpez, periodista y critico
gastronémico.

- Cata: Analitica y sensorial de los Vinos de Gdanaon Denominacion de Origen
Protegida. (1 hora aprox.). Participacion de 2 Boede
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- Maridajes: Dado el caracter gastrondmico de estecion, los vinos catados se
acompafaran de una muestra gastronOmica que aenaao las caracteristicas
organolépticas de los vinos.

R/
°

Dia 27 de mayo, jueves, a las 1800 horas, en BInSde Grados, se impartiran los
seminarios:

0 “Los vinos de Granada”, a cargo de Francisco Javier Rodriguez Romero, demes
de la Asociacion “Vinos de Granada”.

o “El vino procedente de cultivo ecoldgico y su inflencia en la mitigacion del
cambio climético”, a cargo de Manuel Cala Rodriguémyeniero Técnico de Industrias
Agrarias-Endlogo (Presidente de GRAEC&jociacionGranadina para la Defensa vy
Fomento de la Agricultura y GanadeHeologica.

- Cata: Analitica y sensorial de los Vinos de Gdanaon Denominacion de Origen
Protegida. (1 hora aprox.). Participacion de 2 Bede

R/
°

Dia 1 de Junio, martes, a las 1800 horas, en léhsde Grados, se impartird el
seminario:

o “El vino y la salud”, a cargo de M2 Jesus Sanchez Caravaca. Médico asgtacen
Dietética y Nutricion.

- Cata: Analitica y sensorial de los Vinos de Gdanhaon Denominacion de Origen
Protegida. (1hora 30 min. aprox.). ParticipaciorBdondegas.

v' Los maridajes se reservan solo y exclusivamenteglanartes 25 de mayo.

v" Nota: Los vinos que se dispongan para la cata se &eraisu T2,

BODEGAS PARTICIPANTES:

- Bodegas Al-Zagal.
- Bodegas Pago de Almaraes.

- Bodegas Mufana.
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- Bodegas Calvente.

- Bodegas Cortijo de Anchurén.
- Bodegas Domingo y Quiles.

- Bodegas Fernandez Herrero.
- Bodegas Dominio Buenavista.
- Bodegas Vertijana.

- Bodega Finca 4 vientos.

- Bodega Vinos los Morenos.
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